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Технические характеристики на 
профессиональные кофемашины 
DESIDERIO 2

Кофемашина La Pavoni 
DESIDERIO2VBEU
Кофемашина La Pavoni DESIDERIO2VBEU серии 
DESIDERIO используется на предприятиях 
общественного питания и торговли, в офисах, а 
также в домашних условиях для приготовления 
чая, кофе и кофейных напитков. Модель оснащена 
2 литыми никелированными латунными группами с 
вертикальной инфузионной камерой. 
Каплесборник с решеткой выполнен из 
нержавеющей стали AISI 304, бойлер - из меди.

В комплект поставки входят 3 холдера: 1 с одним 
носиком и 2 с двумя носиками.

mailto:pvz@nt-rt.ru
https://lapavoni.nt-rt.ru/


Особенности:

• Многофункциональный сенсорный дисплей с 5 языками на выбор (итальянский, 
французский, английский, немецкий, испанский)

• Дисплей, отображающий температуру в бойлере и время приготовления кофе
• Автоматическая дозировка кофе, воды и пара
• Функция предварительного заваривания - позволяет удалить углекислый газ, 

который тормозит экстракцию вкусоароматических веществ
• Функция программирования включения/выключения
• "Эко режим" - снижение температуры бойлера и в группах после заданного времени 

простоя
• Возможность установки разной температуры заваривания в каждой группе
• 4 варианта размера чашки, включая непрерывное заваривание и кнопку остановки
• Независимый термосифонный контур каждой группы
• Пружинные краны для горячей воды и пара:
• 2 паровых крана
• 1 кран подачи горячей воды
• Электрический нагрев с ручным сбросом термостата безопасности
• Электрический подогреватель чашек с подсветкой
• Бойлер с теплообменником и передними форсунками для каждой группы
• Манометр для контроля давления в бойлере
• Автоматический контроль уровня воды в бойлере
• Технология Thermopid для контроля температуры каждой группы и бойлера
• Автоматический цикл мойки группы
• Независимая радиаторная гидравлическая система для каждой группы - 

обеспечивает равномерную циркуляцию воды по всему бойлеру, в результате чего 
получается равномерная, стабильная температура воды без карманов с переменной 
температурой, которые могут повредить качеству эспрессо

• Антивакуумный клапан - удаляет любые кофейные или водяные жидкости от 
промывки обратно в паровую трубку

• Подсветка "Бариста"
• Яркие стальные кнопки для приготовления кофе
• Гибкий стальной кран для подачи пара

ʆʩʥʦʚʥʳʝ ʭʘʨʘʢʪʝʨʠʩʪʠʢʠ
ʈʘʟʥʦʚʠʜʥʦʩʪʴ ʢʦʬʝʤʘʰʠʥʳ
ʂʦʣʠʯʝʩʪʚʦ ʛʨʫʧʧ (ʨʦʞʢʦʚʳʝ
ʢʦʬʝʤʘʰʠʥʳ)
ʆʙʲʝʤ ʙʦʡʣʝʨʘ
ʊʠʧ ʢʦʬʝ
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʢʦʨʧʫʩʘ
ʅʘʧʨʷʞʝʥʠʝ
ʄʦʱʥʦʩʪʴ
ʐʠʨʠʥʘ
ɻʣʫʙʠʥʘ
ɺʳʩʦʪʘ
ʎʚʝʪ
ʉʪʨʘʥʘ ʧʨʦʠʟʚʦʜʩʪʚʘ

ʘʚʪʦʤʘʪʠʯʝʩʢʘʷ

2
13 ʣ
ʤʦʣʦʪʳʡ 
ʥʝʨʞ. ʩʪʘʣʴ 
380 ɺ, 
220 ɺ 
4.37 ʢɺʪ
704 ʤʤ
515 ʤʤ
550 ʤʤ
ʙʝʣʳʡ ʀʪʘʣʠʷ
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Кофемашина La Pavoni DESIDERIO2VNEU серии 
DESIDERIO используется на предприятиях 
общественного питания и торговли, в офисах, а 
также в домашних условиях для приготовления 
чая, кофе и кофейных напитков. Модель оснащена 
2 литыми никелированными латунными группами с 
вертикальной инфузионной камерой. Каплесборник 
с решеткой выполнен из нержавеющей стали AISI 
304, бойлер - из меди.

В комплект поставки входят 3 холдера: 1 с одним 
носиком и 2 с двумя носиками.

Особенности:

• Многофункциональный сенсорный дисплей с 5 языками на выбор (итальянский, 
французский, английский, немецкий, испанский)

• Дисплей, отображающий температуру в бойлере и время приготовления кофе
• Автоматическая дозировка кофе, воды и пара
• Функция предварительного заваривания - позволяет удалить углекислый газ, который 

тормозит экстракцию вкусоароматических веществ
• Функция программирования включения/выключения
• "Эко режим" - снижение температуры бойлера и в группах после заданного времени 

простоя
• Возможность установки разной температуры заваривания в каждой группе
• 4 варианта размера чашки, включая непрерывное заваривание и кнопку остановки
• Независимый термосифонный контур каждой группы
• Пружинные краны для горячей воды и пара:
• 2 паровых крана
• 1 кран подачи горячей воды
• Электрический нагрев с ручным сбросом термостата безопасности
• Электрический подогреватель чашек с подсветкой
• Бойлер с теплообменником и передними форсунками для каждой группы
• Манометр для контроля давления в бойлере
• Автоматический контроль уровня воды в бойлере
• Технология Thermopid для контроля температуры каждой группы и бойлера
• Автоматический цикл мойки группы
• Независимая радиаторная гидравлическая система для каждой группы - обеспечивает 

равномерную циркуляцию воды по всему бойлеру, в результате чего получается 
равномерная, стабильная температура воды без карманов с переменной 
температурой, которые могут повредить качеству эспрессо

• Антивакуумный клапан - удаляет любые кофейные или водяные жидкости от промывки 
обратно в паровую трубку

• Подсветка "Бариста"
• Яркие стальные кнопки для приготовления кофе
• Гибкий стальной кран для подачи пара
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Основные характеристики
Разновидность кофемашины
Количество групп (рожковые
кофемашины)
Объем бойлера
Тип кофе
Материал корпуса
Напряжение
Мощность
Ширина

автоматическая

2
13 л
молотый
нерж. сталь
380 В, 220 В
4.37 кВт
704 мм

Глубина
Высота
Цвет
Страна производства

515 мм
550 мм
черный
Италия
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